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Oise Apicole

1. Ce qui se passe en Picardie-Nord-Pas de Calais, et prés de chez nous et dans
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notre association ﬁ:

Nous avons notre assemblée générale le 26 Février a 09h00 a la Maison de la chasse a
AGNETZ
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2. Réglementaires et iur‘idiquestﬁ:

Le faux miel envahit les rayons des supermarchés de Marie Astier (Reporterre)

« Les Frangais consomment quatre fois plus de miel que nen produit le pays. Mais cet
aliment est souvent lobjet de fraudes qui le dénaturent, notamment par ajout de sucre. Les
miels importés d'Asie sont le plus souvent en cause.



Sa couleur de soleil aux reflets dor souligne sa valeur, sa transparence est symbole de
pureté. Sucré et subtilement parfumé, nourrissant et antiseptigue, il fait figure daliment
miracle. Quoi de plus beau et bon gue le miel, franchement ?

Pourtant, il arrive gu’il ne soit pas si immaculé qu’il y parait. Daprés une série de tests menés
par 'Union européenne, et dont les résultats préliminaires ont été livrés en décembre 2015,
32 % des miels analysés présentaient une non-conformité soupgonnée ou avérée. En
particulier, 6 % avaient été dilués avec du sirop de sucre, et 11 % avaient possiblement subi
le méme traitement. Pourtant, dans I'Union européenne, pas dambiguité, le miel désigne un
produit issu de la ruche, sans aucun ajout ou retrait de quoi que ce soit. Tout ajout de sirop
de sucre est donc bien une fraude.

Les tests européens viennent confirmer des analyses réalisées en France par le magazine
Que Choisir en septembre 2014 : sur 20 miels « premier prix » achetés dans diverses
enseignes de la grande distribution, six présentaient des ajouts de sucre. Soit presque un
tiers des produits. Fin 2013, la DGCCRF (la Direction générale de la concurrence, de la
consommation et de la répression des fraudes), constatait de son cété aprés enquéte que
plus d'un miel sur dix avait « subi [addition de sucres exogénes issus de la canne ou du mais
(jusqua une teneur de 44 %), ou d'eau ».

« Lajout de sirop de sucre est la fraude la plus classigue, car la plus rentable », confirme
Eric Jamin, responsable de lunité authenticité au sein du groupe Eurofins, un des principaux
laboratoires effectuant des analyses de miel en France.

La Chine est le principal exportateur de miel dans le monde, et elle propose les prix les
plus bas

Dans le milieu, la pratigue est connue de tous. Et on sait trés bien que ce « faux » miel, ou
miel adultéré, vient principalement de Chine. « A premiére vue, seul un maximum de 15 % du
miel chinois correspond d notre définition du miel, estime Etienne Bruneau, responsable de la
commission qualité au sein d’Apimondia, la fédération des syndicats dapiculteurs dans le
monde. On sait que les miels a moins de 1,30 euro, 1,50 euro le kilo, ne passeront pas aux
analyses. Si on veut des miels qui "passent” les tests les plus récents, il faut le payer au
moins 2,35 euros le kilo. Et la on peut avoir du vrai miel, produit en Europe. »

La Chine est le principal exportateur de miel dans le monde, et elle propose les prix les plus
bas. Selon les chiffres rassemblés par Norberto Garcia, président de [Organisation
internationale des exportateurs de miel, depuis 2007, les exportations de miel d'Asie
auraient augmenté de 196 %, alors que dans le méme temps le nombre de ruches naurait
grimpé que de 13 %. A moins que les abeilles asiatiques, et en particulier chinoises, soient
devenues trés productives, la différence est probablement « couverte par la dilution avec
des sirops », expligue /e professeur argentin a Reporterre.

Ce miel adultéré est consommé par les Chinois, mais se retrouve aussi dans les rayons de nos
supermarchés. En France, la production en 2016 na été que d'environ 10.000 tonnes, soit au
moins trois fois moins quil y a trente ans. Reporterre vous a déjd raconté les raisons de ce
déclin. La consommation, elle, se maintient aux alentours de 40.000 tonnes. La différence a
Eté comblée par le doublement des importations de miel depuis 2004. La proportion de la



Chine dans les volumes importés na fait que croitre elle aussi, et a atteint 22 % du miel
importé en France en 2015.

« Les importateurs savent trés bien qu'l saqgit de faux miel »

Les miels de différents pays sont ensuite mélangés par les importateurs pour assurer un
golit et une couleur stable au produit, conditionnés, puis vendus d la grande distribution. Le
plus souvent, ce sont les miels bas de gamme des marques distributeurs. Sur /€tiguette,
aucune indication florale a part « toutes fleurs » ni d'origine géographigue. La mention Jla plus
courante est « mélange de miels originaires de I'UE et hors UE ».. Difficile de faire moins
précis.

« Quand ils achétent en dessous d'un certain prix, les importateurs savent trés bien qu’/
sagit de faux miel », assure Etienne Bruneau. Ils Jouent avec les défaillances des tests
officiels de qualité, qui narrivent pas a détecter toutes les fraudes. « En Chine, des usines
sont capables de fabriguer des produits qui sapprochent de trés prés de la composition du
vrai miel. Ils vont sortir conformes, et respecter les critéres légaux », indigue Paul
Schweitzer, qui dirige un laboratoire danalyses appelé le Cetam (Centre d'études technigues
apicoles Moselle-Lorraine). Pendant la saison creuse pour son labo, il samuse parfois a
acheter des miels dans le commerce et a les tester: « On trouve 10 a 15 % de miels
présentant une adultération, et c'est probablement sous-estimé. »
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En raison du déclin des populations d'abeilles, la production francaise de miel en 2016
na été que d'environ 10.000 tonnes, soit au moins trois fois moins qul y a trente ans.

Et encore, tout comme les laboratoires publics, il ne dispose pas de la technigue la plus
performante aujourdhur, la RMN (résonance magnétigue nucléaire). Eurofins, en revanche, a
investi. Son matériel dernier cri permet d Eric Jamin de détecter « environ 25 7% de non-
conformités. On ne peut pas garantir que les miels que nos clients nous demandent danalyser
sont représentatifs du marché. Mais cest un chiffre élevé. » Par ailleurs, on peut espérer
que quand ces tests sont faits avant /achat, le conditionneur décide de ne pas acheter le
miel défectueux...

Reste qu’il est facile pour un importateur de faire venir du faux miel sans quil soit détecté.
Qui le fait en France ? Le plus gros conditionneur frangars, Famille Michaud, na pas pris /e
temps de répondre aux sollicitations de Reporterre. I/ travaille avec la Chine, mais sest



aussi doté d'un laboratoire avec test RMN pour vérifier ses miels. Le deuxiéme, Naturalim,
na en revanche pas hésité d répondre a nos questions. Sans doute parce que « cela fait trés
trés longtemps, depuis lan 2000 environ, que nous nimportons plus de miel asiatigue »,
indigue son directeur, Xavier Turlin. Ils préférent les miels d’Amérigue latine, dans lesquels
il assure navoir jamais trouvé le moindre ajout de sucre.

En fait, « tout dépend du sérieux du conditionneur et de la grande surface », résume
Etienne Bruneau. « Mais si on compare Ja France au Royaume-Uni, vous éEtes plutét bien
protégés, chez vous on fait des analyses », souligne-1-il.

Un étiguetage plus précis de l'origine du miel

Reste que dans un certain nombre de cas, le consommateur est abusé. Mais surtout, le faux
miel déstabilise le marché et nuit aux producteurs de vrai miel, les apiculteurs. « Si un
importateur achéte en Chine, il nachétera pas le vrai miel d'Argentine », souligne Joé/
Schiro, président du Syndicat des producteurs de miel de France. Le miel vendu en fits
(plutét quen direct) est /e principal touché : « Les conditionneurs vertueux sont trop chers,
narrivent pas a vendre leur miel, et donc n'en achétent pas non plus aux apiculteurs. Ceux-ci
sont en danger, car non seulement ils produisent moins de miel, mais en plus ils narrivent
plus a le vendre ! »

Une concurrence que 'on retrouve aussi dans les rayons des supermarchés. « Dans Je rayon,
lapiculteur local sert dalibi. 90 % des références sont constituées dimportations au prix de
10 a 15 euros le kilo, et le reste, cest du frangais entre 15 et 30 euros », regrette Joél
Schiro. « Pourtant, on trouve du miel chez le producteur a 5 euros le kilo, donc il pourrait
arriver d 10, 12 euros en supermarché. I/ y a une surmarge ! »

Chez Naturalim, Xavier Turlin parle plutét dune « distorsion» de concurrence. «Le
consommateur a de quoi Etre interpell€ sur le prix du miel en France. Et il risque de se
détourner des produits frangais », craint-il.

I/ est donc favorable d un étiguetage plus précis de lorigine du miel. Cest dailleurs ce que
demandent les représentants des apiculteurs : une tragabilité totale de lorigine des miels
mélangés dans notre pot, avec une indication sur |'€tiguette, ou via un code QR qu’l suffirait
de scanner avec un smartphone. « Auyjourdhui, méme quand on achéte du miel en Ukraine ou
en Espagne, on ne peut pas savoir sil a dabord été importé de Chine », précise Etienne
Bruneau. La proposition a €té faite a la Commission européenne, « mais le sujet a été
reporté. La Commission est en général opposée d toute démarche administrative
supplémentaire », regrette le spécialiste. Pour les gourmands, la seule solution reste donc
pour l'instant de se méfier des miels aux étiguettes imprécises »

Programme apicole Européen 2017/2019

Période d'application : du ler septembre 2016 au 31 juillet 2019

Aide cofinancée (communautaire et nationale) : définie pour le programme apicole triennal
2016/2017 (du ler septembre 2016 au 31 juillet 2017).



La filiere apicole bénéficie d'un soutien financier dans le cadre d'un programme
communautaire, régi par le reglement (UE) 1308/2013 (OCM unique), les reglements (UE)
1366/2015 et 1368/2015 et la décision du Directeur général de FranceAgriMer

Son objectif est la mise en place d'actions visant a |'amélioration de la production et de la
commercialisation des produits de la ruche.

Le programme frangais comporte des actions relatives a :

v' des programmes d'assistance technique et de formation,
la rationalisation de la transhumance,

la lutte contre le varroa,

I'aide au maintien et développement du cheptel ,
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des programmes de recherche appliquée,

Dans le cadre de ce programme, des aides sont notamment attribuées par FranceAgriMer
aux bénéficiaires.

Bénéficiaires : se référer a chaque dispositif décrit sur une page ad hoc.

Montant de l'aide : se référer a chaque dispositif décrit sur une page ad hoc.

Dépot des dossiers avant le : 31/07/2019
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. La santé de nos abeilles ﬁ:

Information par le ministére de /'agriculture sur le Varroa

Elaboration d'une strategie nationale
de prévention, surveillance et lutte
contre Varroa destructor pour les
prochaines annees

Feunice cu comits dexperts apicales du SMGPSAY du 30 septembne 2016
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Actions proposess pour &ire inscrites dans |a strategis nationale
de pravention, surveillance et lutte contre Varroa destruchor

= Actions faisant I'chjet d'un consensus au sein du GT Yarroa:
1 Communiaesr pour fvorzen &5 déclarations de ruches

2. BensibiliserinformenTormer collectivement les apicultsurs aux bonnes
pratiques de lutte contre Yamoa

3 Gongelber sdividuelement les apiculbeuns enoce qui eoneerne la stratsgic
de lutte contre Vamoa la plus adastés au contexte de l'exploitatian

4 Huresiller la nivsan d'intestation par Yaroa

5. Améaliorer la gesbon des ruchers abandonnés

B Cinenter la seisciinn apoods vers abtention de soliches
résistanlestoliantes & Varnoa

7 Encourager les projets de recherche 2n faveur de l'obtention de nouveaux
Tnatrganes e Jults

~ Actions faisant I'objet d'un débat au sein du GT Varroa :
8. Favoriser 'accés aux medicaments ant-Varros disposant d'une AN
8 Haubsnr e depleiameant tes seclionsg apicales das (05,
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La Santé de l'abeille compare différents traitements contre le Varroa
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Mustration & : Cinétigue de chute des virroas ot
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Les Préfectures devraient pouvoir ordonner la destruction de nids .....(L ‘Abeille de France)

%

4. Les fleursiﬁ: .

Un article complet sur le_Camellia sasanqua » qui est une fleur trés parfumée du mois de
Décembre (L'Abeille de France)






Die Bienen s'intéresse a l'apiculture de Ville qui fait en Allemagne de nombreux émules

Un grand dossier a téléchargé sur la maladie de Lyme a laquelle nous, apiculteurs sommes
tous exposés.
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6. La ruche et ses Techniques.%:

Un article sur les floraisons a favoriser prés de chez vous Abeilles et Fleurs



7. Les produits de la ruche

Un jardin plein d'abeilles !
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et autres utilisations Lﬁ:




Que c'est bon Il de L Abeille de France
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Et d'Abeilles et Fleurs :
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Gambas au miel,
gingembre frais et orange

Ingrédients {pour 8 personnes) |

; Préparation : 20 minutes
Cuisson : 15 minutes

o g LA

1. Eplichez puls emincez les gignons en ranches fines

& Dérortiquer les gambas en gamant laqueus Rafraichizser-les en ps passant mpdement sous un file
tf'eau frolde. Essuyer-les dans-une feuille de papizr essuie-tout

L

3. & l'aide d'une rdpe, préleves e zeste de deux crangas. Prasses kes Quatre aranges pour en obtenir e jus
A laide d 1 I de d gas F BES F Iz |
4. Faites chaufer un filet dhuile cans une podle et l@ssez blondir s oignors durant
el g Tros mInunes
B Ajouter les gambas dane (huike trés chaude pour les saisin Incorporez ensuite
Ie jus er le gesrs; e migl &1 e gingemibng, Laisse? Cuire jusdu’s o2 que fes
gambas prennent une belle couleur rose
&, Retirez-les aussitht ef [assez | a4 pedit fien Puls servez bien chaud £n
nappant les gambas aved b8 s restant

Ce piot delfcieus et focie areaglisar secUrD vos comdies | peut Btre Seryl Camme Bitrés ol camme oot
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Gateau de Noél
au miel

Ingrédients (pour & & B personnes)

Préparation : 10 minutes e g .'" n |'_‘"' 1t
Cuisson : 40 minutes L T
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8. Le BUZZ et les news insolites i
Il semble que le pere Noél a eu quelques difficultés .....(Abeilles et Fleurs)
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Et quelques photographies de concours de cette année + la couverture de Die Bienen







