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Oise Apicole

1. Ce qui se passe en Picardie-Nord-Pas de Calais, et prés de chez nous et dans

notre association ﬁ:

Nouvelle année noire pour le miel (Le courrier Picard du 23 Septembre 2016)

La production de miel en France a connu en 2016 «une nouvelle année catastrophique» a
cause des conditions climatiques, passant, avec environ 9 000 tonnes, en dessous des 10 000
tonnes de 2014, qui était considérée déja comme «la pire année de |'apiculture frangaise».

Faisant état de baisses allant, selon les régions, «de 60 a plus de 80%», |'Unaf a écrit au
ministre de |'Agriculture pour obtenir «la reconnaissance en calamité agricole pour les
régions les plus touchées et des aides exceptionnelles».

Conditions climatiques extrémement contrastées Elle s'alarme du «drame que vivent de
nombreuses exploitations apicoles confrontées a un manque de miel sans précédent qui met
en péril leur survie économique».

La production de miel, qui a été divisée par trois en vingt ans, avait connu une embellie en
2015, avec une production estimée a entre 15000 et 17000 tonnes.

Il s'agissait d'une «année normale», aprés trois années catastrophiques.

En 2016, «des conditions climatiques extrémement contrastées avec des pluies abondantes
et un printemps tardif, suivis d'une grande période de sécheresse et de vent du nord n'ont
pas permis aux apiculteurs de faire des récoltes convenables»,.

«Dans toutes les régions, et en particulier dans les grandes régions de production comme
Provence Alpes Cote d'Azur, Rhone-Alpes, Midi-Pyrénées et Languedoc-Roussillon..., les
récoltes sont en baisse de 60 a 80%», ajoute-t-elle.

«La prédation du frelon» «est toujours trés forte et affaiblit les colonies».

Les colonies d'abeilles sont victimes depuis des années d'un taux de mortalité élevé attribué
a des parasites, comme le frelon, et a |'usage de pesticides, en particulier des insecticides
de la classe des néonicotinoides.

» i

e

. Réglementaires et iur‘idiquestﬁ:

Rappels : Les déclarations sont a faire Il



Informations reglementaires
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La santé de nos abeilles 2

La lutte contre le frelon asiatique s'intensifie .......(Abeilles et Fleurs))

Et une autre espeéce invasive arrive : I'abeille magonne asiatique ......qui est redoutable en ce
qui concerne la ressource alimentaire ... A suivre (4beilles et Fleurs))




Pas de malbouffe chez les abeilles: méme dans les villes , elles trouvent des fleurs et
évitent les sucres transformées (American bee Journal - juillet 2016).

Des insectes résistants aux pesticides
inquiétent les Etats-Unis

LE MONDE | 20.08.2016 4 12h40 » Mis & jour le 20.08.2016 & 12h43 | Par Nicolas Celnik

wh AT

3. Les fleurs}'ﬁ: .

Un article complet sur la Passiflore bleue ce mois. (L 4beille de France)

Tandis que Abeilles et Fleurs propose un article sur la Balsamine de |'Himalaya qui est une plante
invasive mais aimé de hos abeilles.....
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4. La conduite du rucher X

De nombreux conseils sur le nourissement des abeilles (. 4beille de France)

Bel article sur les lieux de rassemblement de males par (znfo Reines)
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5. La ruche et ses techniques Lﬁ:

Quelques conseils sur I'agencement des cadres (. 4beille de France)

6. Les produits de la ruche et autres utilisations Lﬁ:

Le pollen frais comme remede pour soulager les crises de sclérose en plaques (. Abeille de France)



Chaque revue nous propose des repas succulents ou des recettes a vraiment essayés.

(L'Abeille de France)

I)gréd‘lents pour 6 personnes:
v 3 jaunes dioauts

+ 150 g de beurra

» 125 g de sucre

* 250 g de faring

1 pincée de levure chimigue
+ | yingtaine o'abricats

* poudre d'amandes

* 1 cuillerdes & soups de meel
» 2 a3 branches de thym frais
* pignans de pin

Préparation :

* Préparez la pate sablée ; travaillez les jaunes doeufs avec le
barre ot e sucre an doit nhtenir 1in melange homngans
Emiettez o2 mélange dans i3 farine tamisée avec la levure.
Fraisez la pate 2 ow 3 fois et rassemblez en boule, Couvrez
d'un film plastigue et faissez raffermir 1 heure au réfrgératour,

* Abaisser 13 pate dans un moule Beurrg gt faring, Piguez-la
a I'side d’une fourchitte et faites la cuire 3 blanc pendant 5
a 10minytes a four prachauffé a 200°C ; puis laissez bedir a
température ambiante mais gardez le four allumé & 200°C,

« Pendant ca temps |avez les abricols et coupez-les en deus en les
dencyautant, Faites chauffer dans une casserole sur feu moven

e mief avec le thym Refirez enhsuite les branches de thym,

+ Saupoudre? la pate d'une génerese epaisseur de poudre
d'amandes Disposer les motiés d'abricots, peau en-des-
sous, Versez |2 miel infuse au trym encore chaod sur fes

abricots et Farsemez de pignons e pin

* Enfourner pour 15 4 20 minutes &t laissez refroidir avant

de déquster,

hgrédients pour 8 petites cuilléres apéritives

« 4 Patitc-Bulooos

v 2 cuillerdes & soupe de miel

» 30 g de noisettes décortiguees + 30 a de raising secs (ou
autres fruits secs de votre chobx)

v 2@l gt poivre diumoulin

v gumac en poudre

* graines de pavat ef sétame (oo sutres graines de votre chom)

Préparation :

» Battez les Petits-Suisses avec |2 miel

* Incorporer 2 ou 3 tours de sel et de poivre du mauling fes
nolseites grossigrement &crasees, les raising secs et 2 pin-
£ées de sumac en poudre,

v Milanger et rafrigésat pour au moins 1 heure.

+ Presentez en bouchdes dans des cuslléres apdritives ou en
warsian tartinable dans un rameguin
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Filet mignon en croCte
de miel et sésame

Ingrédients {pour 4 perssnnes)
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Gateau aux pommes,
miel et amandes

Ingridients [pou £-8 personnes)
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7. Le BUZZ et les news insolites ﬁ




